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De nouvelles saveurs
dans vos recettes en
vtilisant votre chapelure
artisanale

Ne gaspillez plus de pain  Plus de 500 sites équipés
en France
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Transformez vos invendus Expérimentation gratuite ~ Formation au Crumbler et
en source de revenus (hors frais d’expédition éventuels) aux pratiques antigaspi

Chambre

—, $
o
« Métiers
CR AGENCE DE LA s /Artisanat

TRANSITION

Il my a plus de pain & perdre ! ECOLOGIQUE BOURGOGNE FRANCHE-COMTE
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TEST GRA MBLER

CONDITIONS

e fire implanté dans la région Bourgogne-Franche-Comté.
® Faire un retour d’expérience a l'issue de 'expérimentation.
®* En cas de test concluant : vous souhaitez conserver le
Crumbler ? Achat ou location possible (voir grille tarifaire) -
Certaines zones geographiques bénéficient d'une prise en
charge par des aides locales.
®* En cas de test non-concluant : restituer le Crumbler nettoyé

au bout de 3 semaines.

Collecte et restitution de la machine de test :
e Machine collectée par le professionnel : pas de frais de livraison
e [Livraison chez le professionnel : 120 € HT
e Machine restituée par le professionnel : pas de frais de restitution
e Collecte par Expliceaft : 120 €HT
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LES RECETTES

PAN'DU SOR  CRUMBLER  CRUMBLER

VOUS SOUHAITEZ PARTICIPER ?

demandes au 07.77.06.56.39 ou par mail lola.boulanger@expliceat.fr
Dans la limite des machines de test disponibles

Toutes les informations sur le concept sur www.crumbler.fr
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https://www.crumbler.fr/

